
Drehstapelbehälter für höchste Hygieneansprüche

Die Drehstapelbehälter wurden zur Automatisierung und Optimierung der innerbetrieblichen Logistik im Frischfleisch- sowie im  
gesamten Lebensmittelbereich entwickelt. Sie ermöglichen durch die optimalen Behälterabmessungen die Aufnahme sämtlicher  
Teilstücke/Knochen innerhalb der Zerlegung. Die Behälter sind ineinander oder aufeinander stapelbar und auf vielen Förder- 
systemen zu transportieren. Optional kann in den Behälterboden ein Transponder zur Identifikation eingelassen werden.

Drehstapelbehälter

Generelle Ausführung
 ▪ Optimale Behälterabmessungen ermöglichen  

 Aufnahme großer Teilstücke
 ▪ Großes Volumen
 ▪ Belastbar bei minimalem Eigengewicht
 ▪ Bruchfest und stabil
 ▪ Hohes Lagervolumen auf engstem Raum
 ▪ Glatte Oberflächen
 ▪ Einfache Reinigung und Trocknung
 ▪ Recyclebar

Optionale Ausführung
 ▪ Fortlaufende Nummerierung im Klartext dient  

 gleichzeitig als Markierung für das Ineinanderstapeln
 ▪ Transponder im Behälterboden
 ▪ Barcode
 ▪ Klartextbeschriftung
 ▪ Lieferbar in verschiedenen Farben
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(optional)
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Technische Daten
Typ 007 - palettenkonform
Europaletten-konforme 3 Behälter nebeneinander =  
Behälterbreite Palettenlänge
Außenmaße (LxBxH) 740x400x170 mm
Gewicht 2.595 g ±25 g
Füllvolumen 37 Liter bis Oberkante 
Material PPC
Temperaturbeständig -40°C bis +90°C 
 Bruchfest bis -16°C
Beladung 18 kg
Stapelmenge Leer:  34 Stück 
   Voll: 5 Stück

Typ 008
Außenmaße (LxBxH) 740x425x170 mm
Gewicht 2.605 g ±25 g
Füllvolumen 40 Liter bis Oberkante 
Material PPC
Temperaturbeständig -40°C bis +90°C 
 Bruchfest bis -16°C
Beladung 18 kg
Stapelmenge Leer:  34 Stück 
   Voll: 5 Stück

Typ 009
Außenmaße (LxBxH) 740x425x170 mm
Gewicht 4.800 g ±25 g
Füllvolumen 77 Liter bis Oberkante 
Material PPC
Temperaturbeständig -40°C bis +90°C 
 Bruchfest bis -16°C
Technische Änderungen vorbehalten

Kontakt
CN: shanghai@frontmatec.com
Telefon: +86 215 859 4850 

DE: hygiene@frontmatec.com
Telefon: +49 252 185 070

DK: kolding@frontmatec.com
Telefon: +45 763 427 00

ES: barcelona@frontmatec.com
Telefon: +34 936 438 00

NL: rijssen@frontmatec.com
Telefon: +31 886 294 000

RU: moscow@frontmatec.com
Telefon: +7 495 424 9559

UK: birmingham@frontmatec.com
Telefon: +44 121 313 3564

US: kansascity@frontmatec.com
Telefon: +1 816 891 2440

itec.de
frontmatec.com


